Cuisine avec des fleurs du jardin

\ Université

Zooftl'él’li?"l:re & Mme DELERCE Claudine (Ancienne productrice de fleurs

comestibles)

INFORMATIONS

Ces informations sont susceptibles de modifications. Merci de vous référer au site.

Lieu : Collége et lycée EREA/LEA MATERIEL : Aucun
(Cuisine pédagogique)

CODE ACTIVITE : 205
Début le samedi 30 mai 2026

DUREE : 02:00

Prix : 21.00 €

RENSEIGNEMENTS SUR TARIFS :

Le prix tient compte d'une participation pour les ingrédients

DESCRIPTION

Apres quelques notions de base sur I'utilisation des fleurs dans la cuisine, et sur la comestibilité de celles-ci, quelques recettes simples
seront réalisées : déclinaisons de la rose de Damas dans nos desserts, accompagnements d'apéro fleuri, conservation de pétales.

PRE REQUIS

OBJECTIFS

Donner quelques recettes et astuces pour utiliser des fleurs comestibles dans un repas

Jour Date Horaire Durée Lieu
Samedi  30-05-2026 09:30 02:00 00:00 Collége et lycée EREA/LEA (Cuisine pédagogique), Rue de

Banas - 26200 MONTELIMAR
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